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Mini pecivo

Hmotnost porcie: 25g
Balenie: 150x25¢g

LL105 Maslovy croissant Mini 150*25g

Klasicky francuzsky croissant v mini velkosti s vyraznou maslovou
chutou a vérou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 35g
Balenie: 100x35¢g

LL375 Assorted mini clasic 100*35g

25 svetlych mini bagiet, 25 tmavych mini bagiet, 25 svetlych mini
kaiseriek so sezamom, 25 svetlych mini kaiserek s makom.

Po 15 mindtovom rozmrazovani sa pecie 3-5 min. pri teplote 190°C
paropecéenim

Hmotnost porcie: 25g
Balenie: 150x25¢g

LL335 Maslovy cokozavitok mini 150*25g

Mini zavitok s vyraznou maslovou chutou a vonou. S dvoma
pruzkami ¢okoladovej naplne.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 25g
Balenie: 160x25¢g

LP025 Mini sezamova tycCinka 160*25g
Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté s jemne pikantnym

sezamovim posypom.
Po rozmrazeni dopiect vo vyhriatej rure pri 190 °C cca 4 min.

Hmotnost porcie: 25g
160x25¢

LP010 Oskvarkovy pagacik 160*25g

Tradi¢né slovenské oskvarkové pecivo.

Po 20-25 minutovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri
teplote 190°C.
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P Hmotnost porcie: 35g
PR Balenie: 150x35¢g

LL275 Kaiserka mini mix 150*35g

Kolekcia mini svetlych kaiseriek. Balenie obsahuje kaiserky natural,
so sezamom a s makom.

Po 15 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-10 min. pri teplote 190°C
paropecenim

W 7 Hmotnost porcie: 40¢g
Balenie: 80x40g

LL403 Assorted Mini ovocné tasticky - mix 80*40g
Mini tasticky z krehkého listkového cesta s maslom. So Styrmi
réznymi napliami: jablko, ¢eresna morello, mango, jahoda. S
glazovanym povrchom.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 25¢g
Balenie: 150x25¢g

LL326 Masl. slimak hrozienkovy 150%25g

Mini slimdk s vyraznou maslovou chutou a vonou. Plneny pudingom
a hrozienkami.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 25¢g
Balenie: 160x25¢g

LP005 Syrovy pagacik 160*25g

Jemné listkové pecivo plundrové. Vyrobok typickej domacej vyroby s
prichutou syra.

Po 20-25 mindtovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri teplote
190°C.

Hmotnost porcie: 25¢g
Balenie: 160x25¢g

LP015 Zemiakovy pagacik 160*25g

Tradi¢né slovenské zemiakové pecivo.

Po 20-25 mindtovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri teplote
190°C.
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Hmotnost porcie: 25g
Balenie: 160x25¢

LP020 Mini pizzové pagace 160*25g

Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté plnené pizzovou
naplnou .

Po 20-25 minutovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri
teplote 190°C.

Hmotnost porcie: 25g

Balenie: 160x25¢g

LP035 Mini Sunkovo - syrové pagaciky 160*25g
Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté, plnené Sunkovo-
syrovou plnkou.

Po 20-25 minutovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri
teplote 190°C.

50g
80 x 50g

LP045 Tekvicové pagaciky 80%50g

Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté s tekvicovim posypom.
Po 20-25 minutovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri
teplote 190°C.
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25g
160x25¢g

LP030 Mini Syrovokrémové pagaciky 160*25g

Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté, plnené syrovou pinkou.

Po 20-25 minitovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri teplote
190°C.

5. Balenie: 160 x 25 g
- % 3
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LP040 Mini Slaninové pagaciky 160*25g

Jemné listkové kysnuté pecivo predkysnuté, plnené slaninovou
plnkou.

Po 20-25 mindtovom rozmrazovani sa pecie cca 8-10 min. pri teplote
190°C.

Malé pecivo

T Hmotnost porcie: 55g
Balenie: 110x55¢

LL125 Bageta mald 130mm 110*55g

Mala svetld bageta v klasickom franctizskom 3tyle.
Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 210°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 60g
* Balenie: 95x60g

LL250 Kaiserka natural 95*60g

Svetlé psSenicné pecivo s makkym pruznym stredom a typickym
tvarom na povrchu.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 210°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 60g
Balenie: 100x60¢g

LL300 Chlebova rolka cereélna 100*60g

Mald tmava bageta obohatend pseni¢nymi otrubami.

a semienkami slnecnice, l[anu a sezamu.

Po 20 minutovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 210°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 60g
Balenie: 100x60¢g

LL265 Kaiserka cereal 100*60g

Viaczrnné pecivo obohatené o Ian, sinecnicu, otruby a prazenu
jacmennou sladovi muku. S typickym tvarom na povrchu.
Posypané zmesou fanu a sezamu.

Po 20 minutovom rozmrazovani sa pecie 6-9 min. pri teplote 210°C
paropecenim
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= Hmotnost porcie: N0¢g
P T O Balenie: 70x90¢g

LL315 Ciabatta s olivami 70%90g

Stredne velka ciabatta obhatena kiskami ciernych oliv
Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-9 min. pri teplote 210°C
paropecéenim

Hmotnost porcie: 65g
Balenie: 80x65¢g

LL115 Croissant s maslom 80*65g

Klasicky francuzsky croissant s vyraznou maslovou chutou a vérou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

7 % Hmotnost porcie: 100 g
- Balenie: 36x100g

LL143 Zahnuty croissant 36*100g

Zahnuty a krasne nadychany croissant s lahodnou chutou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 18-20 min. pri teplote
175°C paropecenim

= | Hmotnost porcie: 90¢g
Balenie: 40*90 g

LL337 Dvojfareb. maslovy croissant s coko. napin.
Dvojfarebny maslovy croissant s bohatou cokolddovou naplriou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 17-19 min. pri teplote
170°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 45¢g
Balenie: 120x45¢
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LL240 Zakusok s jab. nap. mini 120*45g
Mini mriezka s jablkovou néaplriou
Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-12 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim
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Hmotnost porcie: 85g
Balenie: 50x85g

LL141 Bagel KLASIK 50*85g

Bagel z kysnutého cesta s hutnym stredom a lesklou korkou. Cesto
na bagely je pred pecenim varené ve vode, ¢o im doddva ich typické
vlastnosti.

Po 25 mindtovom rozmrazovani sa pecie do 3 min. pri teplote 200°C
bez pary. Vyrobok je ale plne dopeceny, takZe nevyzaduje pecenie

Hmotnost porcie: 65¢g
Balenie: 80x65¢g

LL100 Maslovy croissant 80*65g

Klasicky francuzsky croissant s vyraznou maslovou chutou a vérou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 80¢g
Balenie: 80x80¢g

LL106 Maslovy croissant multiceredlny 80*80g

Prémiovy multicerealny croissant z maslového plundrového cesta.
Obohateny zmesou sInecnice, fanu, pseni¢nych otrub, Spaldovych a
pseni¢nych vlociek. Ozdobeny bohatou zmesou chrumkavych

semienok (fan, sezam, slnecnica).
Po 30-45 minitovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote

180-190°C paropecenim

— | Hmotnost porcie: 90g
Balenie: 40*90 g

g

LL338 Dvojfareb. maslovy croissant s malin. napln.
Dvojfarebny maslovy croissant s bohatou malinovou naplriou.

Po 30 minutovom rozmrazovani sa pecie 17-19 min. pri teplote
170°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 45¢g
Balenie: 120x45¢g

Y,
LL235 Zakusok s vis. nap. mini 120*45g

Mini mriezka s viSfiovou naplriou

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-12 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim
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Stredné pecivo

Hmotnost porcie: 120 g
— Balenie: 55x120¢g

LL130 Franc. bageta 270mm 55*120g

Stredne velka bageta v klasickom francuzskom style.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-10 min. pri teplote
210°C paropecenim

Hmotnost porcie: 125g
Balenie: 55x125¢g

LL145 Korn bageta 55*125g

Tmava viaczrnna bageta s cereédliami a semienkami. Vydatne
posypana fanovymi a sezamovymi semienkami.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-10 min. pri teplote
210°C paropecenim

Hmotnost porcie: 130g
Balenie: 40x130g

LL150 Rustikalna bageta tmava 40*130g

Tmava viaczrnna bageta so séjovymi vlockami a sInecnicou.
Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim.

Hmotnost porcie: 130 g
Balenie: 40x130¢g

LL170 Rustikalna bageta s pohankou 40*130g
Tmava viaczrnna bageta s pohankou, fanovymi semienkami,
séjovou drtou a Zitnym kvasom. Zdobena ceredlnou zmesou a
semienkami.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 80g
70x80¢g

LL175 Toskanska bageta 70*80g
Viaczrnna bageta so Zitnou mukou a séjovu drtou.

Zdobena zmesou lanovych a sezamovych semienok.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim
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Hmotnost porcie: 120 g
S~ Balenie: 55x120¢g
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LL135 Franc.bageta 55*120g plnedopecend 270mm
Svetld bageta obohatena olejom, ktory jej zabezpecuje vlacnost
a makkost na dlhsi ¢as. Pred podavanim staci iba rozmrazit.
Pecivo je plne dopecené, staci iba 20 minttové rozmrazenie.

4 Hmotnost porcie: 120g
Balenie: 55x120g

LL165 Spaldova bageta 55*120g

Tmava bageta obohatena $paldovi mukou a viockami, ktoré jej
dodavaju jemne orieskovu chut a voru. Hutnejsi stred obsahuje
semienka slnecnice a lanu, otruby a pSeni¢né vliocky. Rustikalne
posypana raznou mukou.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-10 min. pri teplote 210°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 80¢g
Balenie: 70x80¢g

g

LL160 Katalanska bageta 70*80g

Originalne tvarovana bageta s vla¢nym poréznym stredom a tenkou
chrumkavou kérkou. So Zitnym kvasom.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 130 g
Balenie: 45x130¢g
m (Nigela) 45*130g

Ovdlne ploché pecivo (typu focaccia) ur¢ené na pripravu panini.
Zdobené semienkami ¢ernuchy (Nigella) a sezamu.
Po 10 mindtovom rozmrazovani sa griluje 3-4 min. pri teplote 220°C
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\\ W Hmotnost porcie: 110g
1\
\\\\\\\\\\\é* Balenie: 60x110g

LL440 Pre-Grilled Panini 60*110g

PIne dopecena bageta s predgrilovanou mriezkou. Pripravena na
plnenie. Dizka 21 cm.

Po 15 mindtovom rozmrazovani sa pecie 2-3 min. pri teplote 200°C

Hmotnost porcie: 100 g
Balenie: 70x100g

LL370 Mriezka Sur_~ ) syr 70*100g

Plundrova mriezka s naplfiou zo Sunky a syra. Na povrchu posypana
sezamovymi semienkami.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 80¢g
Balenie: 80x80¢g

LL420 Mriezka cucoriedka-tvaroh 80*80g

Velka mriezka plnend dvoma prizkami tvarohovej naplne a jednym
pruzkom cucoriedkovej naplne.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 80¢g
Balenie: 80x80¢g

€

Q",. 1 =
LL425 Mriezka malina-puding 80*80g
Velka mriezka plnena dvoma pruzkami pudingovej naplne a jednym
pruzkom malinovej naplne.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 70g
Balenie: 80x70¢g

LL336 Maslovy ¢oko zavitok 80*70g

Velky zavitok s dvoma prazkami cokoladovej napline.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.
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T Hmotnost porcie: 110g
o T Balenie: 55x110¢g

LL442 Pre-Grilled Panini s byl. predkr. 55*110g

PIne dopecena bageta s provensalskymi bylinkami a predgrilovanou
mriezkou. Pripravena na plnenie. Dizka 21 cm.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 4-6 min. pri teplote 200°C,
alebo griluje 3 - 5 min. pri teplote 220°C

Hmotnost porcie: 95 g
Balenie: 60x95¢g

: =
LL362 Balkanska tasticka 60*95g

Viacvrstvové cesto naplnené balkdnskym syrom a paprikou, sypané
sIne¢nicovymi, lanovymi a sezamovymi semienkami. Dizka 12 cm +/-
1cm, Sirka 7 cm +/- 0,5 cm a vyska 2,5 cm +/- 0,5 cm

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 100 g
Balenie: 52x100¢g

LL465 Maslovy cok.twister 52*100g

Atraktivne tvarovany a rucne toceny maslovy twister plneny
pudingom a ¢okolddovymi kdskami.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 110g
Balenie: 40x110¢g

LL237 Zakusok puding jahoda 40*110g

Velky zakusok s pudingovou a jahodovou naplrou

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 95 g
Balenie: 80x95¢g

. | &

LL382 Skoricovy slimak 80*95g

Slimdk z jemného plundrového cesta s maslom plneny bohatou
Skoricovou népliiou s vlacnou strukturou.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.
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Hmotnost porcie: 100 g
Balenie: 60x100¢g

LL345 Satka orechova 60*100 g

Tasticka s jemnou néplriou s karamelom a lieskovymi orieSkami. Na
povrchu posypana drvenymi lieskovymi orieSkami. Po 30
minutovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-190°C
paropecenim.

Hmotnost porcie: 100g
Balenie: 90x100g

LL242 Marhul'ova kapsa 90*100g

Kapsa z listkového cesta s marhulovou naplriou s kiiskami marhdal.
Zdobena krystalovym cukrom.

Po 10-15 minUtovom rozmrazovani sa pecie 18-24 min. pri teplote
170-185°C bez pary.

SPOLAHLIVA
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Hmotnost porcie: 100 g
Balenie: 60x100g

LL340 Taka lekvarova 60*100 g

Tasticka plnena slivkovym lekvarom.
Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 100 g
Balenie: 80x100g

{
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LL243 Kocka s pudingom 80*100g

Kocka s jemnou pudingovou napliiou

Po 35 mindtovom rozmrazovani sa pecie 12-16 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Vel'ké peéivo

Hmotnost porcie: 245¢g
Balenie: 28x245¢g

LL120 Franc. bageta 560mm 28*245g

Velka svetlad bageta v klasickom francuzskom Style. Zdobena Styrmi
Sikmymi rezmi.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-10 min. pri teplote
210°C paropecenim.

_ Hmotnost porcie: 245 g
- Balenie: 24x245¢g

J
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LL320 Ciabatta maxi 24*250g

Velka psSeni¢nd ciabatta s vla¢nym poréznym stredom a tenkou
chrumkavou korkou.

Po 20 minutovom rozmrazovani sa pecie 7-9 min. pri teplote 200°C
paropecenim.

Chleby

Hmotnost porcie: 420¢g
Balenie: 15x420¢g

LL305 Chlieb farmarsky 15*420g
Tmavy pseni¢no-razny chlieb obohateny o ceredlie a semienka (lan,
slnecnica, séjové a ovsené vlocky). S raznym kvasom.

Po 60 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-10 min. pri teplote
200°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 360 g
Balenie: 20x360¢g

LL390 Chlieb drevorubacsky 20*360g
Atraktivne tvarovany viaczrnny chlebik s via¢nymi séjovymi bobmi.
Obohateny zmesou lanu, slnecnice a otrub. Ru¢ne tvarovany.

Po 45 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-10 min. pri teplote
200°C paropecenim.

~ Hmotnost porcie: 450 g
Balenie: 14x450¢g

LL306 Selsky chlieb s kvasom 14*450g

Kvaskovy chlieb s dizkou 24 cm +/- 2 cm, irkou 13 cm +/-2 cm a
vyskou 7 cm +/- 1 cm

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-12 min. pri teplote 170 -
190°C paropecenim.
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Dopinkové pecivo

Hmotnost porcie: 63g

“ Balenie: 36x63g

LL461 HOT DOG rozok - americky 36*63g

Prekrojeny ovalny rozok s pruznym stredom a méakkou zlatistou
kérkou. S typickou jemne sladkastou chutou. Pred podavanim staci
iba rozmrazit. Rozok mozeme aj kratko opiect na grile (2 min. pri
teplote 230°C) alebo zohriat v mikrovinnej rdre (max. 30 sekind).

Hmotnost porcie: 86g
Balenie: 24x86¢g

LL555 Hamburger MAXI Zemla 125mm 24*86g
Predkrojena okruhla Zemla s pruznym stredom a makkou zlatistou
kérkou posypanou sezamom. S typickou jemne sladkastou chutou.
Pred poddvanim sta¢i iba rozmrazit. Zemlu mdzeme aj kratko
opiect na grile (2 min. pri teplote 230°C) alebo zohriat v mikrovinnej
rdre (max. 30 sekdnd).
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i Hmotnost porcie: 60g
ot ' Balenie: 60 x 60

LL462 HOT DOG rozok - francuzsky 60*60g

Podlhovasty svetly roZzok s otvorom na plnenie uprostred. S jemnou,
svetlo zlatou korkou a jemnym stredom. Pred poddvanim staci iba
rozmrazit, alebo zohriat v mikrovinnej rire (max. 30 sekund).

Hmotnost porcie: 85g
Balenie: 50x85¢g

LM100 Hamburger Zeml. 125mm 50*85g mrz.
Nepredkrojena neformovana okruhla Zemla o priemere 12,5 cm a
vyske 6 cm s pruznym stredom a makkou zlatistou korkou
posypanou sezamom. Pred podavanim stadi iba rozmrazit. Zemlu
mézeme aj kratko opiect na grile (2 min. pri teplote 230°C) alebo
zohriat v mikrovinnej rire (max. 30 sekind).
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