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Treska tmava ¢ Penne cestovinami

Surovina MnozZstvo CenabezDPH CenasDPH Cenaza Mj(kg)
Treska tmava filet 1500 - 2000g 8,80 € 10,56 € 4,89¢
Slnecnicovy olej 150g 0,16 € 020€ 109€
Sol, Cierne mleté korenie aj k omacke o =0 Sk
Citronova Stava 50 ml 0,17€ 0,20€ 3,33¢
Mata 30g 030€ 036¢€ 9,99 €
Cestoviny Penne 1000g 1,19€ 143€ 119€
Olivovy olej extra virgin 120g 0,68 € 0,82€ 569€
Cibula 180g 0,36€ 043€ 199¢€
Drvene paradajky 800g 0,/0€ 084€ 0,88€
Parmezan 250 g 287€ 344€ 1147 €
Smotana Hella, pripadne Rama 31%  250g 0,52€ 0,63€ 2,09€
Vodka 1,5l 0,08€ 0,09 € 500€
Bazalka na voiu a ozdobu 20g 0,04 € 0,05€ 1,89€
Spolu pre 10 porcii 15,87 € 19,04 €

Cena porcie 1,59 € 1,90 €

Postup:

Rybu tradi¢ne okorenime, pokvapkame citronovou Stavou, zasypeme nasekanou matou a pokvapkame olivovym
olejom. Nechame odlezat minimalne 2 hodiny, pripadne dlh3ie. Po odleZzani matu odoberieme a rybu opecieme

z oboch stran na panvici, alebo grile.

Na kocky nakrajant cibulu opraZzime do

zlatista na oleji, pridame drvené paradajky,
parmezan a postupne smotanu. Zreduku-
jeme o 1/4 aby sme mali hustejSiu omacku,

pridame vodku a prehrejeme.

Uvarené cestoviny prehrejeme v omacke,
poloZime na tanier, posypeme malym
mnozstvom hoblin parmezanu a dvoma
az troma listkami bazalky. Na cestoviny,
alebo k nim (podla zvyklosti reStauracie)
poloZime rybu s mesiacikom citrona a
podavame.
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*
: Filety z tresky tmavej

SAITHE int. p.v.
cca 7kg

Drvené
paradajky
4250 ml
/kg
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Hokkaido halugky s nivovou omackou ~ec

Surovina MnoZstvo CenabezDPH CenasDPH Cenaza Mj(kg)
Na halusky potrebujeme:

Mrazena Hokkaido tekvica 1250 g 243¢ 291¢€ 1,94€
Polohruba muka 1250 g 049 € 0,59€ 039€
Vajcia 10 ks 110€ 132€ 0,11€
Sol 258 001€ 0,01€ 0,30€
Sol'do vody 258 0,01€ 0,01€ 030¢€
Na omacku potrebujeme:

Smotana Hella 1250 ml 261€ 314€ 2,09¢
Syr Niva 750 g 427 € 512€ 5,69€
Maslo 30g 0,06 € 0,07€ 1,98€
Cesnak 80g 0,17€ 0,20€ 213€
Slaninu kocky 500 g 195€ 233€ 3,89 €
Spolu pre 10 porcii 13,08 € 15,70 €

Cena porcie 1,31€ 1,57 €

Postup na pripravu halusiek:

Mrazenu Hokkaido tekvicu dame do hrnca, podlejeme trochou vody, osolime a dusime asi 10-15 minut. Nechame
vychladnut, vodu nevylievame. Uvarené kocky Hokkaido tekvice rozmixujeme aj s vodou v ktorej sa varila.

K rozmixovanej tekvici pridame polohrubd muku, vajicko, sol a zamieSame.

Postupne pridavame tolko vody, aby vzniklo polotuhé haluskové cesto, ktoré potom cez haluskarer nahadzeme ho
vriacej osolenej vody a varime asi 5 min. (kym vyplavaju). Trochu oplachneme teplou vodou.

Postup na pripravu omacky:
Do smotany nastridhame syr Nivu a nechame pomaly varit kym sa syr nerozpusti a smotana sa zredukuje.
Na zaver pridame maslo a pretlaceny cesnak, nechame prevriet.
Slaninku nechame vyskvarit a mastou zo slaninky
prelejeme halusky a premieSame.
Servirujeme pripravené halusky,

- prelejeme omackou

' a posypeme Skvarkami.
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* Hella smotana
Tekvica BAMBINO 1L
DIONE

8x1kg

5:{&,

89 w
3 /kg Kod

251s DPH
cena pri dodrzanf akcie 9+3

Uden4 slanina kocky
p.v.cca2 kg

Muika polohruba
10x1kg

Syr Niva plesnivy blok
cca2 kg
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Kdpelna
zmes
2,5kg

Brokolicova
(bretanska) zmes
2,5kg
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1,67
sDPH

1,19 s DPH
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Hrasok
2,5kg

7v990 Zmes hiib
- e 1kg

2,15 s DPH

cena pri dodriani akcie 4+1

Fazulové struky = ——t
(zelené krajané) 2,5 kg
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Demi Glace
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Zemmiakova kasa
s mliekom
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HG420
14,34

42x100 ml
0,26 € za 100 m
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Fliacky vInité 3-vajetné (vel'ké)
3,5kg

LS
[
SC300

1,62
s DPH

Rezance 3-vajetné
(Nitovky)
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Slivkové knedle
3%2 kg

jablkové i
3x2kg
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Knedle plnené idenym masom
Gastro mr.
3x2kg

- E Lok3e mrazené
50 x 60 g (5*10x60 g)

e

Za chyby v tlagi nerucéime.

Ponuka plati len do vypredania zasob.
Na vyrobky v tejto ponuke sa nevztahuju dalSie zlavy.
Na vyobrazenie vyrobkov v letaku su pouzité ilustraéné fotografie.



