Prezentacia spolocnosti
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AIPISI - FOOD, S.r.0.

Centralny Sklad: SNP 6, 044 42 Rozhanovce — KoSice okolie

e-mail: info@apsfood.sk

Hmotnost porcie: 33g

Cena porcie s DPH: 0,11€

) Balenie: 100x33¢g

®  Cena za krt s DPH: 11,39 €

LL375 Assorted mini clasic 100*33g

25 svetlych mini bagiet, 25 tmavych mini bagiet, 25 svetlych mini
kaiseriek so sezamom, 25 svetlych mini kaiserek s makom.

Po 15 minutovom rozmrazovani sa pecie 3-5 min. pri teplote 190°C
paropecenim

A Hmotnost porcie: 70g
Cena porcie s DPH: 0,22 €
Balenie: 90x70¢g
Cena za krt s DPH: 19,87 €

LL435 Kocka s dyriou 90*70g

Tmava viaczrnna kocka s tekvicovymi semienkami vo vnutri aj na
povrchu. Obohatena pseniénymi otrubami

Po 20 minitovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 420g
Cena porcie s DPH: 0,96 €
Balenie: 16x420¢g
Cena za krt s DPH: 15,29 €

LL450 Tmavy viaczrnny chlieb 16*420g

Tmavy viaczrnny chlieb s pSeni¢nou trhankou, séjovymi a ovsenymi
vlo¢kami, fanovymi semienkami a vla¢nymi séjovymi bébmi. S raznym
kvasom. Zdobeny ceredlnym posypom s ovsenymi vlockami a
semienkami.

Po 60 minutovom rozmrazovani sa pecie 8-10 min. pri teplote 210°C
paropecenim.

Cena za balenie s DPH: 15,48 €
Cena porcie s DPH

za 100 ml: 014¢
Pocet 100 ml porcii: 108

HG420 Demi Glace 1 kg

Hnedd omacka, velmi silny vyvar, ktory po vychladnuti Zeliruje.
Pouziva sa k zvyrazneniu masovej chuti a pokrmom dodava dokonalu
chut. Omacku mézeme vylepsit pridanim bylinkovej rady Prima gusto,
kapar, hub, vina, smotany, pripadne slivkového lekvaru.

Zmes dokladne rozmieSame v studenej vode. Za obCastného miesania
varime cca 5 minut.

Cena za balenie s DPH: 17,40 €
L)
rtimia, Cena porcie s DPH
# ""//A za 100 ml: 0,26¢€
Pocet 100 ml porcii: 68

HG380 Sipkova oméacka v paste 1,5 kg

Tato omacka je vhodna najma k tmavému mdsu a divine. Tradi¢na
jemna a zéroven pikantna omacka s prijemnou farbou po Sipkach a
kyselkavou chutou. Je to névrat k tradi¢nej kuchyni, k obltibenym

receptiram zo zveriny, kralicieho méasa a inych druhov mias.
Zmes dokladne rozmieSame v studenej vode. Za obCastného miesania

varime 2-3 minuty.

Hmotnost porcie: 80¢g
Cena porcie s DPH: 0,19€
Balenie: 70x80g
Cena za krt s DPH: 13,26 €

LL160 Katalanska bageta 70*80g

Originalne tvarovana bageta s vla¢nym poréznym stredom a tenkou
chrumkavou korkou. So Zitnym kvasom.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 6-8 min. pri teplote 200°C
paropecenim

Hmotnost porcie: 245¢g

\ ; Cena porcie s DPH: 0,36 €

. ? Balenie: 24x245¢g
—

Cena za krt s DPH: 8,53 €

LL320 Ciabatta maxi 24*250g

Velka pseni¢na ciabatta s vla¢nym poréznym stredom a tenkou
chrumkavou korkou.

Po 20 mindtovom rozmrazovani sa pecie 7-9 min. pri teplote 200°C
paropecenim.

Hmotnost porcie: 420g
Cena porcie s DPH: 0,95 €
Balenie: 15x420¢g
Cena za krt s DPH: 14,32 €

LL305 Chlieb farmarsky 15*420g

Tmavy psenic¢no-razny chlieb obohateny o ceredlie a semienka (lan,
slnecnica, séjové a ovsené vlocky). S raznym kvasom.

Po 60 minutovom rozmrazovani sa pecie 8-10 min. pri teplote 200°C
paropecenim.

Cena za balenie s DPH: 17,03 €
Cena porcie s DPH

za 100 ml: 0,27 ¢
Pocet 100 ml porcii: 62

Stava k zverine 1 kg

Omacka ma vyraznu pikantnd méasovu chut po zverine. Je idedlna k
minutkovym pokrmom zo zveriny, hydiny, krali¢iemu masu a pod.
Omacku mozeme vylepsit pridanim opecenej slaninky, konaku,

¢erveného vina, ¢okolady, brusnic, rozmarinu a pod.
Zmes dokladne rozmiesame v studenej vode. Za obc¢astného miesania

varime 2-3 minuty.

Cena za balenie s DPH: 4,54 €

Cena porcie s DPH
-~ P 0,63 €

.~ za 100 ml:
’ Pocet 100 ml porcii: 7,25

HG382 Sladka chilly omacka 725 ml

Typicka thajska omacka sladkopdlivej chuti. PouZiva sa v zavere
pecenia i grilovania kurciat alebo ako dressing na uz hotové kura ci
ryzu. Mozno poutzit namiesto kec€upu ¢i horcice. Je neoddelitelnou

sucastou azijskej kuchyne. Idedlny pomocnik pre tepld a studend
Hotova omacka, ktora sa nevari




AIPISI - FOOD, S.r.0.

Centralny Sklad: SNP 6, 044 42 Rozhanovce — KoSice okolie
e-mail: info@apsfood.sk

Hmotnost porcie: 25g
Cena porcie s DPH: 0,14 €
Balenie: 100x25¢g

Cena za krt s DPH:
LL105 Maslovy croissant Mini 100*25g
Klasicky francuzsky croissant v mini velkosti s vyraznou maslovou
chutou a vériou.

Po 30 minutovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

14,28 €

Hmotnost porcie: 25g
Cena porcie s DPH: 0,21 €
Balenie: 100x25¢g

Cena za krt s DPH: 20,99 €

LL325 Masl. slimak hrozienkovy 100*25g

Mini slimék s vyraznou maslovou chutou a véfiou. PIneny pudingom a
hrozienkami.

Po 30 minutovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 45¢g
Cena porcie s DPH: 0,21 €
Balenie: 120x45¢g

b= Cena za krt s DPH:
LL240 Zakusok s jab. ndp. mini 120*45g
Mini mriezka s jablkovou néplriou

Po 30 minitovom rozmrazovani sa pecie 8-12 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

25,74 €

Hmotnost porcie: 40g
Cena porcie s DPH: 0,28 €
Balenie: 84x40¢g

Cena za krt s DPH: 23,41 €

LL220 Form. kolac slivka 84*40g
Kolacik z kysnutého cesta s tradi¢nou slivkovou naplfiou. Napln tvori
min. 50% hmotnosti peciva.

Po 30 minutovom rozmrazovani sa pecie 4-5 min. pri teplote 200-
210°C pecenim bez pary

Hmotnost porcie: 80¢g

Cena porcie s DPH: 0,35 €

Balenie: 80x80¢g
A Cena za krt s DPH: 28,07 €

LL425 Mriezka malina-puding 80*80g

Velka mriezka plnena dvoma pruzkami pudingovej néplne a jednym
pruzkom malinové naplne.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

Hmotnost porcie: 25¢g
Cena porcie s DPH: 0,21 €
Balenie: 100x25¢g

Cena za krt s DPH: 20,99 €

LL335 Maslovy cokozavitok mini 100*25g
Mini zavitok s vyraznou maslovou chutou a vénou. S dvoma prizkami
cokoladovej naplne.

Po 30 minutovom rozmrazovani sa pecie 7-11 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 20g
Cena porcie s DPH: 0,18 €
Balenie: 80x20g

Cena za krt s DPH:
Donut mini Mix 80*20g

40 kusov mini ruzovych donutov s hnedymi pridzkami a 40 ks mini
bielych donutov s hnedymi pruzkami. Vyhodné balenie pre vietkych,
ktori maju malé skladovacie priestory, ale predsa chcd ponuknut

rozmanity sortiment.
Priprava: staci len rozmrazit

14,06 €

Hmotnost porcie: 45¢g
Cena porcie s DPH: 0,22 €
Balenie: 120x45¢g

Cena za krt s DPH: 26,30 €

LL235 Zakusok s vis. nap. mini 120*45g

Mini mriezka s viSiovou naplfiou

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 8-12 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim

Hmotnost porcie: 40¢g
Cena porcie s DPH: 0,28 €
Balenie: 84x40g

> Cena za krt s DPH: 23,41 €

LL205 Form. kolac visna 84*40g
Kolacik z kysnutého cesta s pikantnou visfiovou néaplriou. Napln tvori
min. 50% hmotnosti peciva.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 4-5 min. pri teplote 200-
210°C pecenim bez pary

Hmotnost porcie: 80¢g
Cena porcie s DPH: 0,38 €
Balenie: 80x80g

Cena za krt s DPH:
LL420 Mriezka cucoriedka-tvaroh 80*80g

Velka mriezka plnena dvoma pruzkami tvarohovej naplne a jednym
pruzkom cucoriedkovej naplne.

Po 30 mindtovom rozmrazovani sa pecie 10-15 min. pri teplote 180-
190°C paropecenim.

30,19 €



AIPISI - FOOD, S.r.0.

Centralny Sklad: SNP 6, 044 42 Rozhanovce — KoSice okolie

e-mail: info@apsfood.sk

Hmotnost porcie: 50g
Cena porcie s DPH: 0,13 €
Balenie: 2x1kg
Pocet porcii v baleni: 300
Cena za krt s DPH: 13,50 €

Panna Cota

Talianska klasika - o¢arujuco jednoduchy a chutny lahky dezert.
Podava sa bud's karamelovym krémom, ale najlepsie chuti s omackou
z Cerstvych malin, jahdd, Ci Cernic, ribezli...Fantazii sa medze nekladu.
Dolezity je protiklad sladkej chuti smotany a kyslastej, svieZej chuti
ovocia. Priprava: Zmes zmieame so studenym mliekom a smotanou.
Privedieme k varu a varime cca 1 minutu. Nakoniec vlejeme do formy
a podavame prijemne vychladenu.

Cena za porciu je kalkulovana bez dekoracie a bez ovocia, teda iba
krém. Orienta¢na cena ovocného pyré je vsak iba 0,04€ s DPH

Hmotnost porcie: 46 g
Cena porcie s DPH: 0,19 €
Balenie: 4x2kg
"4 % Ppotet porcii v baleni: 284
Zena za krt s DPH: 52,51 €

Muffiny s kiskami cokolady

Klasicka sladka dobrota, ktora obsahuje navyse aj chutné kdsky
cokolady. Balenie obsahuje kosicky a kusky cokolady. Priprava: zmes
zmieSame so studenou vodou a olejom a Sfahdme na najvyssom
stupni 3 minuty. Nakoniec do cesta vmieSame kusky ¢okolady a
naplnime do pripravenych kosi¢kov cca do 3/4. Petieme 18-20 min.

pri teplote 180 - 200°C.
Cena za porciu je kalkulovand bez dekoracie , teda iba muffinky s

kuskami ¢okolady v kosickoch.

Hmotnost porcie: 50g
Cena porcie s DPH: 0,10€
Balenie: 6 x 1,25 kg
Pocet porcii v baleni: 196
Cena za krt s DPH: 18,65 €

Pernik

ObluUbena ceska receptura perniku hnedej farby s prijemnou vénou po
pernikovom koreni. Vhodné na dotvorenie citrénovou alebo
¢okoladovou polevou. Priprava: Pripravené cesto (zmieSanim zmesy,
vody a oleja) peCieme 20-25 min. v mierne predriatej rure pri teplote

180-200°C.
Cena za porciu je kalkulovand bez dekoracie a bez polevy teda iba

korpus.

Hmotnost porcie: 50g
Cena porcie s DPH: 0,21€
Balenie: 4x1,75 kg
Pocet porcii v baleni: 200
Cena za krt s DPH: 41,20 €

Panda rezy s jogurtovym krémom

Balenie obsahuje 4 x 1,75 kg Panda zmesy a 4 x 100 g jogurtového
krému s citrénovou prichutou. Vyhodou je, Ze ich mdZete vyuzit aj
samostatne pre r6zne druhy dezertnych varidcii. Priprava: zmes
zmieSame so studenou vodou a $fahame na najvy$som stupni 3
minuty. Vylejeme na papier na pecenie a pe¢ieme 15-20 min. pri
teplote 140°C.

Cena za porciu je kalkulovana bez dekoracie a bez ovocia, teda iba
korpus a krém.



